Red Blend / V.T. Castillay Ledn

la cepa

Bodegas y vinedos

95% Tempranillo
5% Garnacha

Vendimia manual de vinedos
de entre 30-35 anos. Seleccién de las mejo-
res uvas en el vinedo y en la mesa de selec-
cion. Fermentacion alcohoélica en depdsitos
de acero inoxidable a temperatura controlada
y fermentacién malolactica en depdsitos
subterraneos de hormigén.

14% by Vol.

Color rojo cereza, con
ribetes violaceos en capa fina.

En nariz destaca por su aroma intenso y
afrutado, con notas de frutas silvestres
negras y un fondo de compota de fresa.

En boca es muy expresivo, con cuerpo medio
alto, agradable al paladar, sabroso y carno- HAHB“E&
so. Taninos suaves y redondos, con toques OE URDG

de cerezay fresa.

Todo tipo de aperitivos, jaman,
chorizo, salami, carnes y verduras a la
barbacoa, hamburguesas, pizzas, carnes
rojas asadas, ahumados, pollo asado, pavo
asado, foie, cocina italiana y asiaticay
quesos semicurados.

Un vino versatil, perfecto para vino por copa
y para comidas ligeras.

15°C

TS Vino de la Tierra
de Castillay Leodn

laViejacepa com Disenado por la artista/ilustradora Victoria Novak.
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