Tinto Envejecido en Barrica/ D.0. TORO

la cepa

Bodegas y vinedos

100% Tinta de Toro

Vendimia manual de vinedos
de entre 15 a 20 anos. Seleccién de las
mejores uvas en el vinedo y en la mesa de
seleccién. Fermentacién alcohélica en depd-
sitos de acero inoxidable a temperatura
controlada. Posteriormente se realiza la
fermentacion malolactica. Envejecimiento de
4 a 6 meses en barricas de roble francés.

14,5% by Vol.

Color cereza intenso e
importantes matices violaceos. Limpioy
brillante.

En nariz, el aroma esta claramente marcado
por la fruta roja (mora y zarzamora), tipicas
de la variedad.

En boca se muestra equilibrado, con una MAEU“EE
buena estructura tanicay potente. El retro- OF URDS

gusto es notablemente persistente y signifi-
cativamente suave. El roble y el vino estan
perfectamente integrados.

Todo tipo de aperitivos, carnesy
verduras a la barbacoa, carnes rojas asadas,
jamon, chorizo, salami, ahumados, pollo
asado, pavo asado, foie, cocina italianay
asiaticay quesos semicurados. Un vino
versatil, perfecto para vino por copay para el
maridaje.

15°C

Denominacion de
Origen TORO

laViejacepa com Disenado por la artista/ilustradora Victoria Novak.
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